
Rejestr temperatur
Wzory nie zastępują planu HACCP ani analizy zagrożeń.

Lokal: Okres: Sprawdził(a):

Darmowy wzór ze staffchecklist.com · Prowadź go w telefonie, ze zdjęciami i godziną każdego wpisu

Data Godzina Urządzenie Temperatura
(°C) Podpis Działania korygujące



Rejestr mycia i dezynfekcji
Wzory nie zastępują planu HACCP ani analizy zagrożeń.

Lokal: Okres: Sprawdził(a):

Darmowy wzór ze staffchecklist.com · Prowadź go w telefonie, ze zdjęciami i godziną każdego wpisu

Data Obszar lub urządzenie Środek i sposób Wykonał(a) Podpis



Rejestr przyjęcia towaru
Wzory nie zastępują planu HACCP ani analizy zagrożeń.

Lokal: Okres: Sprawdził(a):

Darmowy wzór ze staffchecklist.com · Prowadź go w telefonie, ze zdjęciami i godziną każdego wpisu

Data Dostawca Produkt Nr partii Termin
przydatności

Temp.
(°C)

Przyjęto /
odrzucono Podpis



Rejestr działań korygujących
Wzory nie zastępują planu HACCP ani analizy zagrożeń.

Lokal: Okres: Sprawdził(a):

Darmowy wzór ze staffchecklist.com · Prowadź go w telefonie, ze zdjęciami i godziną każdego wpisu

Data Problem Co zrobiono Kto Sprawdził(a)



Rejestr szkoleń
Wzory nie zastępują planu HACCP ani analizy zagrożeń.

Lokal: Okres: Sprawdził(a):

Darmowy wzór ze staffchecklist.com · Prowadź go w telefonie, ze zdjęciami i godziną każdego wpisu

Data Imię i nazwisko Temat szkolenia Prowadzący Podpis pracownika



Rejestr kontroli szkodników (DDD)
Wzory nie zastępują planu HACCP ani analizy zagrożeń.

Lokal: Okres: Sprawdził(a):

Darmowy wzór ze staffchecklist.com · Prowadź go w telefonie, ze zdjęciami i godziną każdego wpisu

Data Miejsce lub urządzenie Wynik kontroli Działanie Wykonał(a) / firma
DDD


