Harmonogram sprzatania

Czestotliwosc dopasuj do swojego systemu HACCP.

Lokal:

Okres:

Sprawdzit(a):

Obszar lub urzgdzenie

Czestotliwosé

Srodek i sposéb

Odpowiedzialny

Data i podpis

Blaty robocze

Po kazdym uzyciu

Deski do krojenia

Po kazdym uzyciu

Zlewy Codziennie
Podtogi Codziennie
Kosze na odpady Codziennie
Kuchenki Codziennie

Wnetrza chtodziarek

Raz w tygodniu

Okap i filtry

Raz w tygodniu

Magazyn suchy

Raz w tygodniu

Sprzgtanie generalne

Raz w miesigcu

Darmowy wzor ze staffchecklist.com - Prowadz go w telefonie, ze zdjeciami i godzing kazdego wpisu




