Karta kontroli temperatur

Miesigc:

Lokal:

Sprawdzit(a):

Data

Chtodziarka 1
rano

Chtodziarka 1
wieczor

Chtodziarka
2rano

Chtodziarka
2 wieczor

Zamrazarka
rano

Zamrazarka
wieczor

Podpis

Dziatania korygujgce
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Limity temperatur wynikajg z Twojego systemu HACCP. Czesto przyjmuje sie od 0 do 4 °C dla chtodziarek i -18 °C lub mniej dla
zamrazarek.

Gdy pomiar jest poza limitem: sprawdz ponownie po 30 minutach. Jesli nadal jest poza limitem, przenies zywnosc do sprawnego
urzgdzenia, wezwij serwis i zapisz, co zrobiono oraz jakg zywnos¢ wyrzucono.

Darmowy wzor ze staffchecklist.com - Prowadz go w telefonie, ze zdjeciami i godzing kazdego wpisu




